






Art. Nr. 153     € 23,60
Landler Karreespeck      
300 g, Bauernsalami Kra-
kauer Art ca. 275 g, Allgä-
uer Emmentaler ca. 150 g.
MH 6 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 155     € 19,40
Reber Mozartkugeln Dark 
Chocolate 8 Stück, Reber 
König Ludwig Kugeln 8 

Stück.

Art. Nr. 154     € 12,10
Schwarzwälder Landjäger 
2 Paar, Bierschinkenkugel 

ca. 430 g.
MH 4 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 156    € 11,30
Butterstollen mit Rosinen 
200 g, Confiserie-Weih-

nachtsgebäck 150 g.

Art. Nr. 151     € 9,40
4 Stück Münchner Weiß-
würste in der Dose           
530 g, Königlicher Weiß-

wurst Senf 335 ml.

Art. Nr. 157     € 18,30
Getrocknete Tomaten in 
Olio Extra Vergine 280 g, 
zarte Artischocken in Olio 
Extra Vergine 280 g, Paté 
di Olive in Olio Extra Vergi-

ne 135 g.

Art. Nr. 152     € 23,60
Allgäuer Emmentaler ca. 
150 g, Wallberger natur 
ca. 200 g, Essendorfer Fei-

gensenf 200 g.
MH 6 Wochen (bei kühler Lagerung)



Art. Nr. 163                   € 24,90
Delikatess Kaiserfleisch ca. 400 g, 
Bauernsalami Stangerl ca. 300 g, 

Landler Bauchspeck 250 g.
MH 6 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 161                   € 21,90
Hirschgulasch aus eigener Her-
stellung 350 g, Blaukraut aus ei-
gener Herstellung 350 g, Semmel-
knödel aus eigener Herstellung 2 

St. ca. 300 g.
MH 4 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 165                   € 27,90
Bäckerei Bauer Elisenlebkuchen 
4 St., Reber Mozart Schokoriegel 
Schicht Nougat 49 g, Reber Mo-

zartkugeln „Bayern“ 6 St. 120 g.

Art. Nr. 164                   € 28,40
Lachsforellenfilet kaltgeräuchert 
ca. 280 g (aus der Fischzucht Thal-
hamer Mühle bei Amerang), Sah-

nemeerrettich 190 g.
MH 16 Tage ab Versand - Versand erst ab 18.12.

Art. Nr. 162                   € 17,70
Ital. Salami Cacciatore 150 g, ital. 
Salame Strafino 200 g, ital. Salame 

Milano Bocconcini 150 g.
MH 6 Wochen (auch ungekühlt)

Art. Nr. 166                   € 20,30
Baumkuchen Vollmilch 300 g, Re-
ber Mozart Schokoriegel Schicht 
Nougat 49 g, Confiserie Weih-

nachtagebäck 150 g.



Art. Nr. 253                   € 24,40
Bergluft-Ruten (luftgetrock-
nete Salami) 130 g, Kaminru-
ten (Rauchsalami) 130 g, orig. 
Schwarzwälder Schinken 350 g, 

Bierschinkenkugel ca. 430 g.
MH 4 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 255                   € 39,90
Delikatess Kaiserfleisch ca. 400 g, 
Bierschinkenkugel ca. 430 g, Sa-
lame Cacciatore 150 g, Elisenleb-
kuchen 4 St., Reber Mozart Duett 

40 g.
MH 4 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 251                   € 28,60
Bayer. Schinkenspeck ca. 400 g, 
Bierschinkenkugel ca. 430 g, Bau-
ernsalami ca. 275 g, Wallberger 

natur Schnittkäse ca. 200 g.
MH 4 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 254                   € 28,90
Bayer. Schinkenspeck ca. 400 g, 
Wallberger natur Schnittkäse ca. 
200 g, Bauernsalami ca.  275 g, 
Confiserie Weihnachtsgebäck  

150 g.
MH 4 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 256                   € 24,00
Baumkuchen Vollmilch 300 g, 
Confiserie Weihnachtsgebäck 
150 g, Reber Mozart Schokoriegel 
Schicht Nougat 49 g, Butterstol-

len mit Rosinen 200 g.

Art. Nr. 252                   € 17,50
Ital. Spaghetti 500 g, Pesto Rosso 

135 g, Grana Padano ca. 300 g.
MH 8 Wochen (bei kühler Lagerung)



Art. Nr. 352                                € 54,70
Bayer Schinkenspeck ca. 400 g, Bauernsalami Stangerl ca. 300 g, 
Wallberger natur Schnittkäse ca. 200 g, Feigensenf 200 g, Confise-

rie Weihnachtsgebäck 150 g, Elisenlebkuchen 4 St.
MH 4 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 351                                € 29,80
Ital. Spaghetti 500 g, Pesto Rosso 135 g, Grana Padano ca. 300 g, 
Limonolio (Olivenöl mit Zitrone) 0,25 l, entsteinte Oliven in Olio 

Extra Vergine 280 g.
MH 8 Wochen (bei kühler Lagerung)

Art. Nr. 353                                € 39,70
Ital. Salame Napoli 150 g, Salame Cacciatore 150 g, Schwarzwäl-
der Bauernwürste (geräucherte Rohwurst) 240 g, Orig. Schwarz-

wälder Schinken 450 g, Landler Karreespeck 300 g.
MH 6 Wochen (bei kühler Lagerung)



Bestell Nr. 20-151-751             € 14,20 
4 Münchner Weißwürste vom ehemals königlich bayerischen Hoflie-
ferant Zimmermann aus Thannhausen, 1 Glas Weißwurst Senf, perfekt 

begleitet von 0,5 l Münchner Weisse von HB München.

Bestell Nr. 20-152-718             € 35,50 
Allgäuer Emmentaler, Wallberger Käse natur mit der idealen Ergän-
zung einem Glas Feigensenf, dazu ein alkoholfreier Orange Bitter 

Sprizz.
Ein Geschenk ohne Alkohol und vegetarisch.

Bestell Nr. 20-155-536             € 29,20 
Glühwein und Schokolade, eine tolle Kombination. 1 Fl. Winzer Glüh-
wein rot kombiniert mit Reber König Ludwig Kugeln und Mozart Ku-

geln Dark Chocolate.

Bestell Nr. 20-154-156             € 25,40 
Eine deftig süße Kombination. Schwarzwälder Landjäger, eine geräu-
cherte Bierschinkenkugel, Butterstollen mit Rosinen und eine schöne 

Mischung Weihnachtsgebäck.



Bestell Nr. 20-152-154             € 37,70 
Allgäuer Emmentaler, Wallberger Käse natur, Feigensenf, herzhafte 

Schwarzwälder Landjäger, Bierschinkenkugel geräuchert.

Bestell Nr. 20-153-750             € 26,60 
würzige Bauernsalami, milder Allg. Emmentaler, magerer fein geräu-
cherter Karreespeck und eine Halbe Hofbräu Helles. Alles für eine ge-

lungene Brotzeit.

Bestell Nr. 20-157-669             € 31,10 
La dolce vita – Italiens vielfältige Genüsse entdecken.

Getrocknete Tomaten, zarte Artischocken, Paté di Olive, alles eingelegt 
in Olio Extra Vergine. dazu ein Rotwein der bleibende Eindrücke hinter-

lässt, Appassite aus Negroamaro und Primitivo.

Bestell Nr. 20-156-867             € 29,10 
Butterstollen, Weihnachtsgebäck und ein Likör aus Alpensahne und 

weißer Schokolade. Was Süßes für die gute Laune.



Bestell Nr. 30-161-654             € 40,90 
Festschmaus für die Feiertage. Hirschgulasch mit Blaukraut und      
Semmelknödel aus unserer eigenen Küche, zur Weinbegleitung ein 

Valpolicella Ripasso der Spitzenklasse.

Bestell Nr. 30-154-546/2             € 30,00 
Schwarzwälder Landjäger, Bierschinkenkugel, Dazu 2 Flaschen Spät-

burgunder Rotwein vom Kaiserstuhl.

Bestell Nr. 30-255-566             € 51,50 
Deftig und süß mit feinfruchtiger Weinbegleitung. Mageres Kaiser-
fleisch, fein rauchiger Bierschinken in der Kugel, luftgetrocknete ita-
lienische Cacciatore, Reber Mozartkugeln und feinste Elisenlebkuchen 

vom Rosenheimer Bäcker und Konditor Bauer.

Bestell Nr. 30-162-165             € 47,70 
Wieder ein schöner Vorschlag wie bei uns deftiges und süßes kom-
biniert werden kann: 3 verschiedene ital. Salamis, Milano, Strafino 
und Cacciatore mit Mozartkugeln, Mozart Schoko Riegel und feinen             

Elisenlebkuchen.



Bestell Nr. 30-254-491             € 39,50 
Bayerischer Schinkenspeck trocken gesalzen und mild geräuchert, 
würzige Bauernsalami, Wallberger natur, Schnittkäse vom Tegernsee 
und eine Flasche Zweigelt vom Arkadenweingut Heiss aus Illmitz am 

Neusiedler See.

Bestell Nr. 30-253-564             € 37,70 
Schwarzwälder Spezialitäten treffen auf Kaiserstuhl. Kaminruten 
und Bergluftruten, zwei Salamispezialitäten vom Schwarzwald, Orig. 
Schwarzwälder Schinken mit dem typischen Tannenholzrauchge-
schmack, Bierschinkenkugel und ein trockener Spätburgunder Rot-

wein vom Kaiserstuhl.

Bestell Nr. 30-153-256             € 48,00 
Vollmilch Baumkuchen der Weihnachten einfach dazu gehört, Weih-
nachtsgebäckmischung, Butterstollen mit Rosinen, Mozart Schokorie-
gel Schicht Nougat, würzige Bauernsalami, mild geräucherter Karree-

speck, Allg. Emmentaler.

Bestell Nr. 30-251-864             € 47,50 
Eine bayerische Brotzeit verlangt geradezu nach dem Schnapserl da-
nach. Bayer. Schinkenspeck, Bauernsalami Krakauer, Bierschinkenku-

gel, Wallberger Schnittkäse natur und eine Flasche Willi-Birne.



Bestell Nr. 40-256-536-537             € 41,90 
Baumkuchen Vollmilch, Weihnachtsgebäck, Butterstollen mit Rosinen, Reber 
Schokoriegel Schicht Nougat, eine Flasche roten und eine Flasche weißen 

Glühwein. Das perfekte Geschenk zum Genießen in der Weihnachtszeit.

Bestell Nr. 40-351-666             € 47,00 
Italienisch Stilvoll. Spaghetti mit Pesto Rosso und einer leichten Zitronenno-
te durch das feine Zitronenöl, darüber geriebener Grana Padano. Dazu ein 

Gläschen Primitivo + Negroamaro aus der edlen Goldflasche.

Bestell Nr. 40-254-492-500             € 56,00 
Süß und deftig mit ebensolcher Weinbegleitung. Bayer. Schinkenspeck, Wall-
berger Käse natur, Bauernsalami, Confiserie Weihnachtsgebäck. Zur Brotzeit 
passend der trockene Zweigelt Rosé aus dem Burgenland, zum Gebäck pas-
send der liebliche Bouvier Trockenbeerenauslese. Ein ausgezeichneter Trop-

fen.

Bestell Nr. 40-152-164-708             € 72,20 
Lachsforellenfilet rohgeräuchert, Sahnemeerrettich, Allg. Emmentaler, Wall-
berger natur vom Tegernsee, hervorragend ergänzt mit Feigen Senf vom 
Schliersee. Schlumberger Sparkling Jahrgangssekt Brut passt hier auf jeden 

Fall dazu.



Bestell Nr. 40-162-163-489             € 53,40 
Reichhaltig fleischig ist dieser Vorschlag. Delikatess Kaiserfleisch, Bauernsa-
lami Stangerl, Landler Bauchspeck, ital. Cacciatore, ital. Salame Strafino, ital. 
Salame Milano Bocconcini und dazu eine Flasche Grüner Veltliner, der öster-

reichische Klassiker vom Neusiedler See.

Bestell Nr. 40-153-165-652             € 67,00 
Landler Karreespeck mild und fein geräuchert, Bauernsalami unsere würzige 
Krakauer, Allg. Emmentaler, feinste Elisenlebkuchen vom heimischen Hand-
werksbetrieb, Reber Schokoriegel Schicht Nougat, Mozartkugeln in der Ba-
yern Edition. Lugana der Paradewein vom Gardasee, ein Wein der Lust auf 

ein weiteres Gläschen macht.

Bestell Nr. 40-155-156-251             € 61,60 
Bayer. Schinkenspeck, Bauernsalami, Bierschinkenkugel, Wallberger Käse na-
tur, König Ludwig Kugeln, Mozart Kugeln Dark Chocolate, Butterstollen mit 
Rosinen, Confiserie Weihnachtsgebäck. Eine sensationelle Packung die keine 

Wünsche offen lässt.

Bestell Nr. 40-161-654-869             € 56,90 
Festtagsgericht mit passendem Wein und „flüssigem“ Dessert.

Hirschgulasch, Blaukraut und Semmelknödel aus unserer eigenen Herstel-
lung. Der Ripasso von Monte del Frà passt hier ganz vorzüglich dazu und der 
Eierlikör von Grassl schliesst das ganze angenehm vollmundig und mild ab.



Bestell Nr. 50-255-722/2        € 141,20 
Delikatess Kaiserfleisch, Bierschinkenkugel geräuchert, ital. Sa-
lame Cacciatore, Mozartkugel Duett, Edle Elisenlebkuchen von 
der Bäckerei Bauer aus Rosenheim. Und was gibt es Weihnach-
ten oder Silvester besseres zum Anstoßen als Champagner? Für 

Ihre besten Kunden oder die liebe Familie.

Bestell Nr. 50-353-668-865        € 71,60 
Schwarzwälder Weihnachtsschinken, Landler Karreespeck, 
Schwarzwälder Bauernwürste, ital. Salame Cacciatore, ital. Sal-
me Napoli. Hier mit einer Flasche Zinfandel von Epicuro ein 
prämierter Wein aus Apulien und eine Flasche Haselnußer, ein 

Gaumenschmeichler der seinesgleichen sucht.

Bestell Nr. 50-252-714-882        € 47,00 
Aperol Spritz geht immer … mit Pasta ganz besonders.

Italienische Spaghetti, Pesto Rosso, Grana Padano, 1 Fl. Prosecco 
Frizzante „Serenissimo“, 1 Fl. Aperol.



Bestell Nr. 60-162-166-652-710        € 73,40 
Baumkuchen Vollmilch, Confiserie Weihnachtsgebäck, Re-
ber Mozart Schokoriegel Schicht Nougat, Salame Caccia-
tore, Salame Milano Bocconcini, Salame Strafino. Schlum-
berger Rosé geht als Aperitif oder Speisenbegleiter, Lugana 

vom Gardasee rundet diese „Wahnsinns“ Packung ab.

Bestell Nr. 60-352-674-675-868        € 89,90 
Hier wieder süß und deftig mit Spitzenweinen aus Mit-
tel- und Süditalien und einem leckeren Cappuccino Likör. 
Elisenlebkuchen, Weihnachtsgebäck, Bayer. Landschinken, 
Bauernsalami Stangerl, Wallberger Käse natur, Feigen Senf. 
Montepulciano d’Abruzzo, Nero d’Avola, Grassl Alpenlikör 

Cappuccino.

Bestell Nr. 60-256-536/2-537/2        € 57,80 
Die perfekte Packung für eine gelungene Weihnachtsfeier. 
Baumkuchen Vollmilch, Confiserie Weihnachtsgebäck, But-
terstollen mit Rosinen, Mozart Schokoriegel Schicht Nou-

gat, je 2 Flaschen weißer und roter Winzerglühwein.



 

 

 

 

   

  

  

    

    

  

   

  

 

 

 Grüner Veltliner 

Art. Nr. xxx  €x,xx 

zarte Würze, 
leichte 

Zitrusnoten, 

am Gaumen 
Noten nach 

Äpfeln und gelben 
Birnen 

 
 

0,75 l – Größe 1 

 

Welschriesling 

Art. Nr. xxx  €x,xx 

animierendes 
Fruchtbukett, 

Duft nach 
frischen Äpfeln 

und Zitrus 

Feines Frucht-
Säurespiel am 

Gaumen 
 

0,75 l – Größe 1 

 

 

Chardonnay 

Art. Nr. xxx  €x,xx 

Duft nach reifen 
Aprikosen, 

geschmeidig am 
Gaumen mit 
einer milden 
Säurestruktur 

 

 
0,75 l – Größe 1 

Zweigelt Rosé 

Art. Nr. xxx  €x,xx 

Duft nach reifen 
Erdbeeren, 

frische, fruchtig 
mit einem 

weichen und 
harmonischen 

Abgang 

 
0,75 l – Größe 1 

 

Zweigelt 

Art. Nr. xxx  €x,xx 

rubinrote Farbe, 
fruchtige 

Kirschnase 

am Gaumen 
vollmundig, mild 

und samtig 

 

 
0,75 l – Größe 1 

 

Blaufränkisch 

Art. Nr. xxx  €x,xx 

tiefes rot, feine 
Frucht nach 
Brombeeren 

am Gaumen 
würzige 

Beerenfrucht mit 
feiner Säure und 
langem Abgang 

 
0,75 l – Größe 1 

Unser familiär geführter Winzerhof befindet sich am 
Ostufer des Neusiedler Sees, an den Ausläufern der 
großen ungarischen Tiefebene, inmitten vieler kleiner 
Salzlacken und Seen.  

Durch den pannonischen Sommer und das einzigartige 
Klima, in Kombination mit Erfahrung und dem Einsatz 
modernster Kellertechnik, können wir fruchtige und 
frische Weißweine, gehaltvolle Rotweine sowie 
edelsüße Prädikatsweine keltern.  

Bei uns erhalten Sie die pannonische Vielfalt im Glas … 

Bouvier 
Trockenbeerenauslese 

Art. Nr. xxx  €x,xx 

helles Gold-Gelb  

 frische Frucht 
nach Mango und 

Litschi 

schöne Balance, 
harmonisches 

Spiel von Säure 
und Restzucker 

 

0,375 l – Größe 1 

 

Unser familiär geführter Winzerhof befindet sich am 
Ostufer des Neusiedler Sees, an den Ausläufern der 
großen ungarischen Tiefebene, inmitten vieler kleiner 
Salzlacken und Seen. 
Durch den pannonischen Sommer und das 
einzigartige Klima, in Kombination mit Erfahrung und 
dem Einsatz modernster Kellertechnik, können wir 
fruchtige und frische Weißweine, gehaltvolle 
Rotweine sowie edelsüße Prädikatsweine keltern. 

Bei uns erhalten Sie die pannonische Vielfalt im Glas...

Art. Nr.  489
€ 8,50

0,75 l  - Größe 1

Grüner 
Veltliner

zarte Würze, 
leichte 

Zitrusnoten,

am Gaumen 
Noten nach 
Äpfeln und 

gelben Birnen.

Zweigelt Rosé

Duft nach reifen 
Erdbeeren,

frische, fruchtig 
mit einem 

weichen und 
harmonischen 

Abgang

Welschriesling

animierendes 
Fruchtbukett,

Duft nach 
frischen Äpfeln 

und Zitrus

Feines Frucht-
Säurespiel am 

Gaumen

Zweigelt

rubinrote 
Farbe, fruchtige 

Kirschnase

am Gaumen 
vollmundig, mild 

und samtig

Chardonnay

Duft nach 
reifen 

Aprikosen,

geschmeidig 
am Gaumen 

mit einer 
milden 

Säurestruktur

Blaufränkisch

tiefes rot, feine 
Frucht nach 
Brombeeren

am Gaumen 
würzige 

Beerenfrucht 
mit feiner 

Säure.

Bouvier

helles Gold-Gelb 
 

frische Frucht 
nach Mango und 

Litschi

schöne Balance, 
harmonisches 

Spiel von Säure 
und Restzucker

Art. Nr.  497
€ 8,50

0,75 l  - Größe 1

Art. Nr.  492
€ 8,50

0,75 l  - Größe 1

Art. Nr.  498
€ 9,20

0,75 l  - Größe 1

Art. Nr.  491
€ 8,50

0,75 l  - Größe 1

Art. Nr.  500
€ 16,30

0,375 l  - Größe 1

Art. Nr.  499
€ 8,50

0,75 l  - Größe 1

Trockenbeerenauslese



549 545 546 547

562 563 564

565 566

TRADITIONSWEINE
549 Grauer Burgunder 2021 0,75 l € 7,90 

QbA trocken
545 Weißer Burgunder 20/21 0,75 l € 7,90 

QbA halbtrocken
546 Spätburgunder Rotwein  20/21 0,75 l € 7,90 

QbA trocken
547 Spätburgunder Rotwein 20/21 0,75 l € 7,90 

QbA halbtrocken

BB ALTE REBE
562 Weißer Burgunder 2021 0,75 l € 10,70 

BB Alte Rebe, QbA trocken

563 Grauer Burgunder  2021 0,75 l € 10,70 
BB Alte Rebe, QbA trocken

564 Spätburgunder Rotwein  2019 0,75 l € 11,20 
BB Alte Rebe, QbA trocken 

BESONDERES 
565 Weißer Burgunder & Chardonnay 0,75 l € 9,50 

QbA trocken 
566 Weißer Burgunder & Sauvignon Blanc 0,75 l € 9,50 

QbA feinfruchtig 

WIR SIND WINZER 
VOM KAISERSTUHL 
Seit 1924 arbeiten viele fleißige Winzerfamilien 
aus Bischoffingen mit voller Leidenschaft in den 
Weinbergen. Dabei steht die Erzeugung von 
höchster Weinqualität im Vordergrund. Wir  
wünschen viel Genuss mit unseren Weinen.

GOLD

MUNDUS vini®

31
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 670 667 671

 669 668 

Epicuro Rotweine 
673 Epicuro Negroamaro €  8,20 

IGP Puglia 
Voll mit Biss und Struktur, dezente Restsüße 
Jg. 2021 | 0,75 L

674 Epicuro Montepulciano d‘Abruzzo DOP € 8,60 
Intensive, dichte Frucht, füllig, samtiger Abgang 
Jg. 2021 | 0,75 L 

675 Epicuro Nero d'Avola € 8,20 
IGP Sicilia . Rote Fruchtaromen, würzig, warm 
Jg. 2021 | 0,75 L 

676 Epicuro Primitivo € 9,20 
IGP Puglia . Intensiv fruchtig,  würzig und samtig 
Jg. 2021 | 0,75 L

Epicuro Premium
669 Epicuro Appassite    € 10,80

Puglia IGP . Rosso Passito  
Intensive Beerenaromen, ausdrucksstark, geschmeidig 
Jg. 2021 | 0,75 L 

668 Epicuro Zinfandel € 12,60
  IGP Puglia . Komplexes Fruchtbukett mit

floraler Note, körperreich, geschmeidig, lang
98 Punkte Luca Maroni
Jg. 2021 | 0,75 L | EAN 8021904353117  

Epicuro Weiß & Rosato

670 Epicuro Chardonnay / Fiano € 8,20 
  Puglia IGP 

Animierend, gelbe Fruchtaromen, viel Schmelz
Jg. 2022 | 0,75 L 

667 Epicuro Pinot Grigio  € 9,30 
  Terre Siciliane IGP 

 Feine florale Noten, frisch, saftig
 Jg. 2022 | 0,75 L |EAN 4008077283568

671 Epicuro Rosato € 8,20 
Puglia IGP 
Frisch, feine Obst- und Beerennote, ausgewogen 
 Jg. 2022 | 0,75 L 

Weingenuss aus Italien

Lebensfreude und Genuss standen im Mittelpunkt  
der Lehre des griechischen Philosophen Epikur. Weinfreunde 
schätzen die nach ihm benannten Weine, die aus  
traditionellen Rebsorten Süd- & Mittelitaliens erzeugt werden.

 673 674 675 676
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LUGANA DOC

VALPOLICELLA RIPASSO 
CLASSICO SUPIRIORE DOC

Die Farbe ist strohgelb mit zarten goldenen Refl exen. Der Wein duftet intensiv nach 
blumigen und fruchtigen Aromen, die an weiße Blüten, Banane, Zitrusfrüchte, 
Aprikosen, Pfi rsiche und Mandeln erinnern. Diese Aromenvielfalt setzt sich am 
Gaumen fort und sorgt, gemeinsam mit der angenehmen Frische für einen langen 
Nachhall. Ein Wein der Lust auf weitere Gläser macht.
Schmeckt solo gut aber ganz besonders zur Küche des Gardasees. Im Veneto 
schätzt man den Wein zur Gemüsesuppe oder zu Tortellini in der Brühe, aber auch 
zu einer sommerlichen Pasta oder generell zu Sommergerichten.

Der Ripasso Classico Tenuta Lena di Mezzo ist ein Hauch Valpolicella in seiner reinsten 
Form: Stil, Vertikalität und Eleganz sind unverkennbar. Der Duft erinnert an in Alkohol 

eingelgte Kirschen, Pfl aumen, kleine Beerenfrüchte, Lakritz, Tabak 
und ein Hauch von Veilchen und Gewürzen, 

vor allem schwarzen Pfeff er und Zimt. Im Mund präsentiert sich 
der Wein vollmundig und sehr harmonisch. Seine Herkunft 

vermittelt er unverblümt und verblüff t durch seine Unbeschwertheit. 
Die optimale Begleitung bei Gerichten 

aus der italienischen Küche.

Art. Nr.  652   € 15,90
0,75 l - Größe 1,5

Art. Nr.  654   € 16,90
0,75 l - Größe 1,5



 670 667 671

 669 668 

Epicuro Rotweine 
673 Epicuro Negroamaro €  8,20 

IGP Puglia 
Voll mit Biss und Struktur, dezente Restsüße 
Jg. 2021 | 0,75 L

674 Epicuro Montepulciano d‘Abruzzo DOP € 8,60 
Intensive, dichte Frucht, füllig, samtiger Abgang 
Jg. 2021 | 0,75 L 

675 Epicuro Nero d'Avola € 8,20 
IGP Sicilia . Rote Fruchtaromen, würzig, warm 
Jg. 2021 | 0,75 L 

676 Epicuro Primitivo € 9,20 
IGP Puglia . Intensiv fruchtig,  würzig und samtig 
Jg. 2021 | 0,75 L

Epicuro Premium
669 Epicuro Appassite    € 10,80

Puglia IGP . Rosso Passito  
Intensive Beerenaromen, ausdrucksstark, geschmeidig 
Jg. 2021 | 0,75 L 

668 Epicuro Zinfandel € 12,60
  IGP Puglia . Komplexes Fruchtbukett mit

floraler Note, körperreich, geschmeidig, lang
98 Punkte Luca Maroni
Jg. 2021 | 0,75 L | EAN 8021904353117  

Epicuro Weiß & Rosato

670 Epicuro Chardonnay / Fiano € 8,20 
  Puglia IGP 

Animierend, gelbe Fruchtaromen, viel Schmelz
Jg. 2022 | 0,75 L 

667 Epicuro Pinot Grigio  € 9,30 
  Terre Siciliane IGP 

 Feine florale Noten, frisch, saftig
 Jg. 2022 | 0,75 L |EAN 4008077283568

671 Epicuro Rosato € 8,20 
Puglia IGP 
Frisch, feine Obst- und Beerennote, ausgewogen 
 Jg. 2022 | 0,75 L 

Weingenuss aus Italien

Lebensfreude und Genuss standen im Mittelpunkt  
der Lehre des griechischen Philosophen Epikur. Weinfreunde 
schätzen die nach ihm benannten Weine, die aus  
traditionellen Rebsorten Süd- & Mittelitaliens erzeugt werden.

 673 674 675 676
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Fein abgestimmte Gewürze und fruchtige 
Scheurebe vom Kaiserstuhl versprechen einen 
ganz besonderen Genuss für kalte Wintertage. 
Er umschmeichelt mit ausgewählten 
Wintergewürzen den Gaumen und wärmt 
Hände und Seele in den kalten, dunklen 
Winterwochen. 

Wer auf der Suche nach einem leckeren 
Glühwein direkt vom Winzer ist, ist hier 
goldrichtig aufgehoben.

Art. Nr. 535 Winzer Glühwein alkoholfrei
1 l - Größe 1	 € 7,80

Art. Nr. 536 Winzer Glühwein rot
1 l - Größe 1	 € 7,80

Art. Nr. 537 Winzer Glühwein weiß
1 l - Größe 1	 € 7,80



Die älteste Bergbrennerei Deutschlands
Die Enzianbrennerei Grassl ist seit 1692 Deutschlands traditi-
onsreichste Bergbrennerei mit Sitz in Berchtesgaden. In holzbe-
feuerten Kupferkesseln entstehen nach überliefertem Handwerk 
edle Destillate. Die Likörmanufaktur ergänzt das Sortiment mit 
feinen Schnäpsen und Likören aus regionalen Rohsto� en und 
frischem Gebirgswasser – echte bayerische Genusskultur. 

.

Die historischen Brennhütten
Seit 1692 besitzen die Grassl-Bergbrenner das Recht, En-
zian, Meisterwurz und Wacholderbeeren im Hochgebir-
ge zu ernten. In historischen Brennhütten werden auch 
heute noch wie anno dazumal edle Schnäpse hergestellt.

Die Enzianbrennerei Grassl ist seit 1692 Deutschlands traditi-
onsreichste Bergbrennerei mit Sitz in Berchtesgaden. In holzbe-
feuerten Kupferkesseln entstehen nach überliefertem Handwerk 
edle Destillate. Die Likörmanufaktur ergänzt das Sortiment mit 

Schroffen Willi-Birne 
Fruchtig-vollmundige Williamsbirnen-Spirituose, 
würzig und angenehm mild. 35 % Vol.

Schroffen Haselnußer 
Feine Haselnuss-Spirituose mit nougatartigem Duft 
und rundem Abgang. 30 % Vol.

Schroffen Maridl 
Traditioneller Marillenschnaps mit zartem Duft  
und österreichischem Charakter. 35 % Vol.

Alpenlikör Weiße Schokolade
Cremiger Likör mit dezenter Süße und feiner 

weißer Schokoladennote. 17 % Vol.

Alpenlikör Eierlikör 
Traditioneller, cremiger Eierlikör mit Alpenmilch, 
hochwertigen Zutaten und feiner Süße. 20 % Vol.

Alpenlikör Cappuccino 
Samtiger Sahnelikör mit aromatischem Cappuccino-

Geschmack und hochwertiger Bergbauernmilch. 17 % Vol.

Art. Nr.  864   € 16,80
0,5 l - Größe 1

Art. Nr.  867   € 15,80
0,5 l - Größe 1

Art. Nr.  865   € 16,80
0,5 l - Größe 1

Art. Nr.  869   € 15,80
0,5 l - Größe 1

Art. Nr.  866   € 16,80
0,5 l - Größe 1

Art. Nr.  868   € 15,80
0,5 l - Größe 1



Im Jahr 1842 gründete Robert Alwin 
Schlumberger Österreichs älteste 
Wein- und Sektkellerei vor den To-
ren Wiens. Seit jeher fühlt sich das 
Haus Schlumberger dem Qualitäts-
versprechen des Gründers verpflichtet 
und legt neben höchster Qualität, Be-
kömmlichkeit und Fokus auf österrei-
chische Wertschöpfung auch großen 
Wert auf die Verbindung von Tradition 
und Innovation. Das spiegelt sich vor 
allem in der Vielfalt und Breite des 
Schaumweinsortiments wider.

SCHLUMBERGER KLASSIK: 
ELEGANT & ZEITLOS
Zeitlos klassisch und anspruchsvoll:
Der österreichische Premiumgenuss. 
Diese prickelnden Köstlichkeiten sind 
Jahrgangssekte in der Dosage Brut.

ÖSTERREICHISCHER 
SEKT g. U. »KLASSIK«
• Trauben aus einem einzigen Bundesland

(für Qualitätswein zugelassene Rebsorten)

• Verarbeitung u. Versektung in Österreich

• Mind. 9 Monate Lagerzeit auf der Hefe.
Bei Schlumberger mind. 12 Monate

• Abgabe an Verbraucher nicht vor
22. Oktober des auf die Ernte
folgenden Jahres

• Alle Methoden, die zur Sekter-
zeugung geeignet sind, sind
erlaubt. Bei Schlumberger
ausschließlich „Méthode
Traditionnelle“

• Alkoholgehalt, der mit maximal
12,5 % vol am Etikett anzu-
zugeben ist

AUSTRIAN SPARKLING

Schlumberger Sparkling 
Brut »Klassik« 

Art. Nr. 708  € 17,90 
0,75 l - Größe 1,5

Schlumberger Rosé 
Brut »Klassik«

Art. Nr. 710  € 17,90 
0,75 l - Größe 1,5

Schlumberger Grüner Veltliner 
Brut »Klassik«

Art. Nr. 711  € 17,90 
0,75 l - Größe 1,5

Schlumberger Piccolo Sparkling Brut und Rosé 
Artikelnummer: 709 / 2x 0,2 l Piccolo € 11,90 (Größe 1)

AUTH E NTI SC H E

Seit 1918 entstehen in in unserer Familiensektkellerei,   
übrigens eine der wenigen noch in Familienbesitz be- 
findlichen in Deutschland, mit unserer Traditions-Marke 
„Schloss Lichtenstein“ einzigartige Jahrgangs-Sekte  
von ganz besonderer Qualität.

Art. Nr. 692 € 6,50
Schloss Lichtenstein
Jahrgangssekt
Cabinet Trocken 11% Vol.
ausgewogen
und fein
0,75 ℓ  -  Größe 1,5

Art. Nr. 693 € 7,90
Schloss Lichtenstein
Jahrgangssekt
Riesling Trocken 12% Vol.
mit Naturkork, rassig mit
elegantem Schmelz
0,75 ℓ  -  Größe 1,5

Art. Nr. 694 € 7,90
Schloss Lichtenstein
Jahrgangssekt
Pinot Rosé Brut 12% Vol.
mit Naturkork, fruchtig
und frisch
0,75 ℓ  -  Größe 1,5

Art. Nr. 87 € 2,50
Geschenkdose Schnaufer“
So elegant verpackt wirkt
der Sekt noch wertiger.

F A M I L I E N K E L L E R E I
S E I T  1 9 1 8

SCHWAR Z WÄLDER

Auf uralten Schwarzwälder Streuobstwiesen  
reifen die aromatischen Früchte, für unsere
„Edition-Schnaufer“-Spirituosen- 
spezialitäten heran. Handverlesene  
Früchte, nach alter Tradition destilliert –  
die Krönung eines jeden guten Essens.

Art. Nr. 860
€ 12,40
Obstbrand
Apfel und Birne
38% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Art. Nr. 861
€ 12,90
Schwarzwälder 
Zwetschgenwasser 
40% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Art. Nr. 863
€ 14,20
Williams-Christ
Birnenbrand
38% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Art. Nr. 862
€13,30
Schwarzwälder
Kirschwasser
40% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Destillate

Sektkultur



Im Jahr 1842 gründete Robert Alwin 
Schlumberger Österreichs älteste 
Wein- und Sektkellerei vor den To-
ren Wiens. Seit jeher fühlt sich das 
Haus Schlumberger dem Qualitäts-
versprechen des Gründers verpflichtet 
und legt neben höchster Qualität, Be-
kömmlichkeit und Fokus auf österrei-
chische Wertschöpfung auch großen 
Wert auf die Verbindung von Tradition 
und Innovation. Das spiegelt sich vor 
allem in der Vielfalt und Breite des 
Schaumweinsortiments wider.

SCHLUMBERGER KLASSIK: 
ELEGANT & ZEITLOS
Zeitlos klassisch und anspruchsvoll:
Der österreichische Premiumgenuss. 
Diese prickelnden Köstlichkeiten sind 
Jahrgangssekte in der Dosage Brut.

ÖSTERREICHISCHER 
SEKT g. U. »KLASSIK«
• Trauben aus einem einzigen Bundesland

(für Qualitätswein zugelassene Rebsorten)

• Verarbeitung u. Versektung in Österreich

• Mind. 9 Monate Lagerzeit auf der Hefe.
Bei Schlumberger mind. 12 Monate

• Abgabe an Verbraucher nicht vor
22. Oktober des auf die Ernte
folgenden Jahres

• Alle Methoden, die zur Sekter-
zeugung geeignet sind, sind
erlaubt. Bei Schlumberger
ausschließlich „Méthode
Traditionnelle“

• Alkoholgehalt, der mit maximal
12,5 % vol am Etikett anzu-
zugeben ist

AUSTRIAN SPARKLING

Schlumberger Sparkling 
Brut »Klassik« 

Art. Nr. 708  € 17,90 
0,75 l - Größe 1,5

Schlumberger Rosé 
Brut »Klassik«

Art. Nr. 710  € 17,90 
0,75 l - Größe 1,5

Schlumberger Grüner Veltliner 
Brut »Klassik«

Art. Nr. 711  € 17,90 
0,75 l - Größe 1,5

Schlumberger Piccolo Sparkling Brut und Rosé 
Artikelnummer: 709 / 2x 0,2 l Piccolo € 11,90 (Größe 1)

AUTH E NTI SC H E

Seit 1918 entstehen in in unserer Familiensektkellerei,   
übrigens eine der wenigen noch in Familienbesitz be- 
findlichen in Deutschland, mit unserer Traditions-Marke 
„Schloss Lichtenstein“ einzigartige Jahrgangs-Sekte  
von ganz besonderer Qualität.

Art. Nr. 692 € 6,50
Schloss Lichtenstein
Jahrgangssekt
Cabinet Trocken 11% Vol.
ausgewogen
und fein
0,75 ℓ  -  Größe 1,5

Art. Nr. 693 € 7,90
Schloss Lichtenstein
Jahrgangssekt
Riesling Trocken 12% Vol.
mit Naturkork, rassig mit
elegantem Schmelz
0,75 ℓ  -  Größe 1,5

Art. Nr. 694 € 7,90
Schloss Lichtenstein
Jahrgangssekt
Pinot Rosé Brut 12% Vol.
mit Naturkork, fruchtig
und frisch
0,75 ℓ  -  Größe 1,5

Art. Nr. 87 € 2,50
Geschenkdose Schnaufer“
So elegant verpackt wirkt
der Sekt noch wertiger.

F A M I L I E N K E L L E R E I
S E I T  1 9 1 8

SCHWAR Z WÄLDER

Auf uralten Schwarzwälder Streuobstwiesen  
reifen die aromatischen Früchte, für unsere
„Edition-Schnaufer“-Spirituosen- 
spezialitäten heran. Handverlesene  
Früchte, nach alter Tradition destilliert –  
die Krönung eines jeden guten Essens.

Art. Nr. 860
€ 12,40
Obstbrand
Apfel und Birne
38% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Art. Nr. 861
€ 12,90
Schwarzwälder 
Zwetschgenwasser 
40% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Art. Nr. 863
€ 14,20
Williams-Christ
Birnenbrand
38% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Art. Nr. 862
€13,30
Schwarzwälder
Kirschwasser
40% Vol.
0,5 ℓ  -  Größe 1

Destillate

Sektkultur

Art. Nr.  718   € 9,90
1 l - Größe 1

Art. Nr.  882   € 17,90
0,7 l - Größe 1,5

Der orangene Aperol ist ein wahres Meisterwerk der Aperitivo-Kreation 
und bietet einen raffinierten, ausgewogenen Geschmack, der nur dank der 
einzigartigen Mischung hochwertiger Früchte, Kräuter und Gewürze 
entsteht. Aperol ist ein Aperitivo mit frischem Geschmack, der seiner 
geheimen Originalrezeptur von 1919 bis heute treu geblieben ist.

Die alkoholfreie fertig gemischte Alternative zum klassischen Aperol 
Spritz - Das leuchtende Orange des beliebten Apéritif-Klassikers ist ein 
Eyecatcher. Angenehm pricklend und spritzig. Fruchtiger, bittersüßer, 
erfrischender Geschmack.

Bernard-Massard Sprizz ist ein alkoholfreies aromatisiertes schäumen-
des Getränk auf Basis entalkoholisierten Weines. 

Ein fruchtig-frischer, fein perlender Prosecco 
aus Italien. Mit seiner angenehm leichten Art 
die perfekte Ergänzung für einen spritzigen 
Aperol Spritz. 			           (Mehr auf S. 24)



Art. Nr.  706   € 45,90
0,75 l - Größe 1,5

Prosecco Frizzante Serenissimo

Überzeugen Sie sich von der Spritzigkeit des Prosecco Vino Frizzante Serenissimo Extra Dry. 
Genießen Sie diese norditalienische Weinspezialität gut gekühlt, und erfreuen Sie sich 
an seinem wunderbar perlenden Charakter. 10,5 % Vol.

Art. Nr.  714   € 9,90
0,75 l  - Größe 1,5



Bestell Nr. 30-164-722        € 79,90 
Ein schönes Lachsforellenfilet aus dem klaren Chiem-
gauer Wasser der Fischzucht Thalhammer Mühle bei 
Amerang, hervorragend ergänzt mit dem feinen Bau-
mann Sahnemeerrettich. Der eleganteste Begleiter 
dazu, natürlich eine Flasche Champagner Moët & Chan-
don. Das ideale Geschenk für das Weihnachtsfrühstück 

oder für Silvester.

Art. Nr.  722   € 49,40
0,75 l - Größe 1,5

Überzeugen Sie sich von der Spritzigkeit des Prosecco Vino Frizzante Serenissimo Extra Dry. 
Genießen Sie diese norditalienische Weinspezialität gut gekühlt, und erfreuen Sie sich 
an seinem wunderbar perlenden Charakter. 10,5 % Vol.



Bestell Nr. 30-151-751-753        € 21,20 
4 Münchner Weißwürste von Zimmermann aus Thann-
hausen, dazu eine Halbe Münchner Weiße, der Geheim-
tipp für jeden Weißbiergenießer. Als Begleitung Bau-
manns feiner Weißwurst Senf. Für den stilvollen Genuss 

noch das original HB München Weißbierglas.







Das einmalige System unseres Feinkost-
versandhauses basiert darauf, aus einer großen 
Zahl von Feinkost- und Süßigkeitensets, sowie 
Flaschensets  (Wein, Sekt, Spirituosen), sich 
ein individuelles Präsent zusammen stellen zu 
können, das möglichst genau Ihren Vorstellungen 
entspricht. Sogar  die Außengestaltung des 
Präsentkartons ist wählbar.

Alles dazu � nden Sie auf den Seiten 14 bis 24.

In den nachfolgenden Seiten machen wir Ihnen
eine große Anzahl von Vorschlägen und zeigen 
Ihnen wie man das machen kann. Es sollen 
Anregungen sein und es würde uns freuen, wenn 
schon das Richtige für Sie dabei wäre.

Ein paar Dinge sind dabei zu beachten:
Bei allen Einsätzen sind Größenangaben.
Die Addition dieser Zahlen ergibt die Größe
des Geschenkkartons. Diese gibt es  in den
Größen 1.5, 2, 3, 4, 5 und 6. Die Größe 1.5 kann
man allerdings nur wieder mit 1.5 erweitern um 
zu einer ganzen Zahl zu gelangen.

Bitte achten Sie darauf, dass die 
Addition der Einsatzgrößen eine 
mögliche Zahl der Kartongrößen 
ergibt.

Bitte denken Sie daran, dass die meisten Fein-
kostartikel kühl, nicht über 8° C, gelagert werden 
müssen. Mehr darüber Seiten 3 + 23.
Damit der Empfänger weiß, dass emp� ndliches 
Gut im ungeö� neten Karton ist, machen wir mit 
einem Etikett darauf aufmerksam. 

45-  € 2,10
Der Karton hat die Größe 4, das auf-

gedruckte Motiv ist die Nummer 5
Die Bestellnummer ist also 45- (Seite 24).

Wie jedes Jahr, bieten wir Ihnen 
Premiumqualität zu günstigem

     Preis. Unser Großhandelshaus                                                
        für Feinkost hat dazu die Voraus-

setzungen, wie die Kontakte 
zu den namhaften Herstellern, die

          zerti� zierten Kühl- und Lebensmittellager, sowie
Packräume und vor allem:  Die Erfahrung in der Fleischwa-

ren und Feinkostbranche seit nunmehr über 60 Jahren.

Art. Nr. 550  € 5,90

Das System

Bestell Nr. 45-251 550/2 Fl.  € 31,80

2 23

Liefer- und Zahlungsbedingungen
(Mit Erscheinen des Katalogs 2016/2017 verlieren die Angaben des 
Vorjahreskatalogs 2015/2016 ihre Gültigkeit)

Mit bestätigtem Auftrag gelten folgende Abmachungen als verein-
bart:
Der Versand an Ihr Haus erfolgt je nach Versandmenge entweder in 
Kartons, auf kleinen Einwegpaletten oder Euro-Paletten im Tausch, 
mit Kühlspedition. Auf Ihren besonderen Wunsch auch per Post, 
wenn das Porto etwas günstiger wäre als die Fracht (gilt nicht bei 
Packungen mit Lachsforelle). Der Direktversand, den wir auf Ihren 
Namen und Rechnung durchführen, erfolgt ausschließlich per Post, 
bzw. DHL. Der Versand erfolgt auf Ihre Rechnung und Gefahr.

Die Lieferzeit beträgt, unter Ausschluss eines Anspruches, maximal 
10 Werktage ab Bestelleingang. Fix- und Eiltermine bedürfen der 
ausdrücklichen Bestätigung.

Die im Katalog angegebene Mindesthaltbarkeit ist eine Circa-An-
gabe, die aufgedruckten MHs der Einzelartikel können geringfü-
gig davon abweichen und sind nur gültig bei produktgerechter 
Lagertemperatur. Bitte bestellen Sie so, dass kühlbedürftiges Gut  
bei Selbstverteilung  unmittelbar nach Sendungseingang weiterge-
geben wird. 

Vom 1. Juni bis 15. September werden wegen Gefahr der Wärme-
einwirkung keine Postsendungen versandt. Erforderlichenfalls 
bitten wir um Abklärung. 

Alle vereinbarten Vergünstigungen bei Porti und Fracht werden an 
Sie weiter gegeben. Einzelversand wird mit bestätigten Paketau� ie-
ferscheinen abgerechnet.
Verpackungskosten Sammelsendungen
Großer Versandkarton € 2,10
Verpackung auf Euro-Palette € 2,20
Einweg-Palette € 3,90

Einzelversandabwicklung per Paket:
Inland € 1,50
Ausland € 2,60

Die Leistung Versandabwicklung beinhaltet Adressbearbeitung, 
Einlegen der Glückwunschpost  (nach Möglichkeit nicht persona-
lisiert), Versandkarton und Paketau� ieferung – bei Auslandssen-
dungen plus die Ausfertigung der Zollunterlagen. 

Bitte senden Sie keine handgeschriebenen Adresslisten und führen 
Sie Auslandsadressen (auch EU-Länder) auf gesonderten Listen auf.

Zusendungen an Nicht-EU-Länder führen wir in Ihrem Auftrag 
ungeprüft der möglichen Beschränkungen bei Alkoholika und 
Fleischwaren der jeweiligen Bestimmungsländer durch. Bitte infor-
mieren Sie sich, um Schwierigkeiten zu vermeiden. 

Rabattsta� el ab Auftragswert netto:
 €    500,00   3%
 € 1.000,00   5%
 € 2.500,00   8%  (Höchstrabatt)
Skonto:
Bankeinzug    3%
innerhalb 8 Tagen 2%
innerhalb 20 Tagen   netto.

Rabatt und Skonto kann nur auf Nettowarenwerte
gewährt werden, nicht aber auf von uns verauslagte Leistungen 
wie Porto, Fracht und Verpackung, die sofort zur Zahlung fällig sind.
Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir eigenmächtig vor-
genommene Änderungen bei Preis, Rabatt und Skonto nicht 
akzeptieren können.

Alle Preisangaben des Katalogs sind netto in Euro zuzüglich derzeit 
7% MwSt. für Lebensmittel bzw. 19% für alle übrigen Rechnungsteile.

Das Angebot ist stets freibleibend. Austausch einzelner Teile mit 
vergleichbarem und mindestens wertgleichem Ersatz vorbehalten.

Bemusterungen werden nur als Bestellungen gegen Rechnung 
durchgeführt. Für Rücksendungen ohne Vereinbarung erfolgt 
keine Gutschrift.

Art. Nr. 550  € 5,90Art. Nr. 251  € 17,90

Unsere Tragetaschen sind beim Außendienst wegen der Handlichkeit 
seht beliebt. Größen und Farben � nden Sie auf S. 18 

      Größe 1                        +                                      Größe 2                                 +       Größe 1    =    Größe 4

Bestellung hiermit anerkenne/n ich/wir die Liefer- und Zahlungsbedingungen der Heiss GmbH (Katalogseite 23)

Versandanschrift/en, falls von Rechnungsanschrift abweichend Stück Bestell-Nummer Preis

Telefon: 08053-4045 0, Fax: 08053-4045 20, e-mail: info@feinkost-heiss.de

In den Spalten für die Bestellnummern ist das erste Feld für die Nummer 
des Präsentkartons z.B. Karton Größe 4 mit dem Motiv 2 = 
Bestellnummer 42-, die weiteren für die Artikelnummern des Inhalts. 
Bitte geben Sie möglichst die Bestellnummer einer aus mehreren 
Einsätzen bestehenden Packung in aufsteigender Folge an 
(etwa 42-251 654/2Fl.).  
Versandadressen für Sendungen die nicht an Ihr Haus gehen, bitte 
möglichst als Datei oder separate Liste. 
Angabe: Adresse, Bestellnummer, Stückzahl.  
Begleitschreiben bitte kuvertiert und nicht personalisiert. 

Für Bankeinzug: 
Lastschriftmandat für den Rechnungsbetrag im Einzelfall: 
(Einzug im SEPA-Verfahren. Die Mandatsreferenznummer wird 
gesondert mitgeteilt.) 

.............................................................................................................  
IBAN

............................................................................................................ 
Bank BIC

............................................................................................................ 
Gewünschtes Lieferdatum Bestelldatum

……………………………………………………………………………. 
Unterschrift                     Kunden Nr.

heiss GmbH
Im Gewerbegebiet 3 – 83093 Bad Endorf
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Der Karton hat die Größe 4, das auf-
gedruckte Motiv ist die Nummer 5

Die Bestellnummer ist also 45- (Seite 24).

Wie jedes Jahr, bieten wir Ihnen 
Premiumqualität zu günstigem

     Preis. Unser Großhandelshaus                                                
        für Feinkost hat dazu die Voraus-

setzungen, wie die Kontakte 
zu den namhaften Herstellern, die

          zerti� zierten Kühl- und Lebensmittellager, sowie
Packräume und vor allem:  Die Erfahrung in der Fleischwa-

ren und Feinkostbranche seit nunmehr über 60 Jah
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